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EINLADUNG ZUM CLUBANLASS 
Mittwoch, 15. Mai 2024 

 
 

  

BESICHTIGUNG 

Zuger Depot 
Technikgeschichte 
oder LaxTOUR 
 

 
 

 

 
Gourmet oder Geschichte – ihr habt die «Qual der Wahl»! Entscheidet euch für eine der beiden Führungen in 
Neuheim. Im Anschluss an die beiden Führungen geniessen wir das Nachtessen im Schäfli in Neuheim. 
 

Das Zuger Depot Technikgeschichte ist ein einzigartiger Ort, der die Schätze der Technik- und Militärgeschichte des 
Kantons Zug präsentiert. Hier werden die Objekte nicht nur bewahrt, sondern lebendig gehalten und sind für alle 
zugänglich. Bei einer individuellen Führung durch das ZDT wird uns eine Auswahl der Exponate vorgestellt. 
 

Als Liebhaberin oder Liebhaber von Lachsspeisen solltest du die LaxTour nicht verpassen. In der Laxmanufaktur 
erzählt uns Roger Staub, ein Meister seines Fachs, alles Wissenswerte über den Lachs und seine Herkunft und führt 
uns durch die Geheimnisse der Lachsräucherei. 

 

 

UNSER PROGRAMM  

 
ab 18.15 Uhr 
18.30 bis 19.30 Uhr 

 
 
 
19.30 Uhr 

Zuger Depot Technikgeschichte (ZDT) – max. 20 Personen 
Eintreffen auf dem Parkplatz vom ZDT, Sihlbruggstrasse 51, Neuheim Karte 
Führung durch das ZDT – Dabei wird eine Auswahl der Exponate folgender Mitglieder-
organisationen (Fahrzeuge öffentlicher Verkehr und Feuerwehr sowie Industriegeschichte) 
vorgestellt. Der Bereich Militär ist aufgrund der Zeit von dieser Führung ausgeschlossen (Waffen, 
Militärfahrzeuge). 
individuelle Fahrt ins Restaurant Schäfli, Neuheim Dorf 

 

 
18.30 Uhr 

LaxTour in der Laxmanufaktur – max. 30 Personen 
Treffpunkt in der Räucherei  
(Zugang vom Parkplatz Restaurant Schäfli, Dorfstrasse 3, Neuheim) Karte 
Begrüssung und Vorstellung, gefolgt von informativem Wissen über den Lachs, dessen Herkunft, 
Lebensweise und die Einzigartigkeit von Lachsleder. Es folgt ein Überblick über die verschiedenen 
Lachsarten und deren Lebensräume. Im zweiten Teil liegt der Schwerpunkt auf der Herstellung des 
Rauchlachses – vom Eintreffen über die Verarbeitung bis hin zum Vertrieb. Der Vortrag wird mit 
Fragen und Antworten beendet. Anschliessend Verschiebung ins Restaurant für die Degustation. 

 

Ca. 19.30 Uhr Get together Apéro im Restaurant Schäfli Neuheim 
3 LaxCanapés und ein Glas Weisswein 

 

20.00 Uhr Gemeinsames Nachtessen im Restaurant Schäfli Neuheim Karte  

 
Wir freuen uns auf einen gemütlichen Abend. 
 
Vorstand Efficiency Club Zug 

 

http://www.zdt.ch/
http://www.schaefli-neuheim.ch/
https://maps.app.goo.gl/7tbEhnD43AbHmZZs7
https://maps.app.goo.gl/wdJu5BqjDx28ft4G8
https://maps.app.goo.gl/wdJu5BqjDx28ft4G8
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CLUBANLASS | NACHTESSEN 
Mittwoch, 15. Mai 2024    

 

 

 
 
 
 

 

  
RESTAURANT 
Restaurant & Laxmanufaktur Schäfli 
Dorfstrasse 3, 6345 Neuheim, Telefon +41 (0)41 755 21 41 
Parkplätze findet man direkt beim Restaurant oder gegenüber der Bushaltestelle 
«Neuheim Dorf» 

  

 

 

 
   

Menü Auswahl (Getränkewahl und Bezahlung vor Ort) 
 
Menü 1 – Fleisch  Kalbsfleischwürfeli an Calvadosrahmsauce   CHF 51.00 
 mit Bratkartoffeln und buntem Gemüse 
 
Menü 2 – Fisch Lachs aus dem Smoker mit Wakame-Salat und Sesam,  CHF 54.00 
 Bratkartoffeln und buntem Gemüse 
 
Menü 3 – Vegi Frühlingsrollen hausgemacht auf Gemüsereis  
 mit Sweet Chili Sauce  CHF 47.00 
 
Menü inkl. Wasser und Kaffee 
Alle Menüs enthalten plus CHF 15.- für die Führung/Besichtigung. 
 
Weine werden separat abgerechnet: 
Weisswein: Molignon du Valais, Adrian & Diego Mathier (Chasselas)  Fl.  CHF 46.00 
  1 dl CHF   7.00 
 
Rotwein: Ardore Primitivo del Salento, 2020  Fl.  CHF 42.00 
  1 dl CHF   6.50 
 
Bitte daran denken, bestellte Menüs müssen bezahlt werden! 
Zahlungsmöglichkeiten vor Ort: Bar, Kreditkarte, TWINT 
 
 

 
 

 

Bitte bis spätestens Mittwoch, 1. Mai 2024. 
  

Last-Minute-Abmeldungen an:  

Joëlle Guldin, 079 321 86 74 

joelle@agenturguldin.ch 

 

 

AN- ODER ABMELDUNG 

mailto:joelle@agenturguldin.ch
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSesR9p3myZm9-vx5P_29HtMmvZ8XrdzMOMo4F5p0UkbLTK-Zw/viewform?vc=0&c=0&w=1&flr=0
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSesR9p3myZm9-vx5P_29HtMmvZ8XrdzMOMo4F5p0UkbLTK-Zw/viewform?vc=0&c=0&w=1&flr=0

